
VINO BLANCO JOVEN

“ALTOS DEL CABRIEL”

MACABEO

FICHA TÉCNICA

Blanco Joven 100 % Macabeo
Elaborado con una fermentación controlada a baja 
temperatura.
Se aconseja consumir este vino antes de los dos años 
desde su elaboración. 
Es de color amarillo luminoso, con reflejos verdes en el 
borde, que nos recuerdan en nariz a ciertas notas 
herbáceas, envueltas en un aroma frutal muy intenso.     
En boca es muy equilibrado, fresco y alegre.  
Ecológico y vegano, su etiqueta es fiel reflejo al Río 
Cabriel y alrededores,  muy cercano a la bodega, 
con una de las aguas más limpias de Europa.
Envasamos este vino en cajas de 6 botellas de 75 cl.,      
en pallet americano con 140 cajas cada uno.
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