
VINO TINTO ROBLE

“VIÑAMALEA”

SYRAH - TEMPRANILLO

FICHA TÉCNICA

Tinto Crianza 50 % Tempranillo y 50 % Syrah,con 6 meses 
en barrica de roble.
Elaborado con una fermentación controlada a baja 
temperatura.
Se aconseja consumir este vino antes de los cuatro años 
desde su elaboración. 
Su color es rojo rubí intenso, de capa media. En aroma 
sobresalen los olores que nos aporta la madera de buena 
calidad, chocolate, especias y fruta madura. Muy pleno en 
boca con unos taninos suaves, muy bien integrados que 
hacen que su final sea muy agradable y sabroso.
El nombre de este vino hace homenaje a Villamalea, cuna de 
la bodega y de los viñedos donde se produce este 
extraordinario vino.
Envasamos este vino en cajas de 6 botellas de 
75 cl., en pallet americano con 140 cajas cada uno.
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