
VINO TINTO ROBLE

“PROVIDENCIA”

BOBAL

FICHA TÉCNICA

Tinto Roble 100 % Bobal con10 meses en barrica
Elaborado con una fermentación controlada a baja 
temperatura.
Se aconseja consumir este vino antes de los cuatro años 
desde su elaboración. 
Es de color profundamente granate de capa alta. Están 
muy presentes las frutas maduras, integradas con la 
barrica que nos recuerdan a regaliz y pimienta. Un 
estructurado e intenso paso en boca nos deja un 
postgusto “amermelado”
Vino elaborado con la variedad bobal, autóctona de la
zona, extraordinario y con mucha personalidad.
Envasamos este vino en cajas de 6 botellas de 75 cl.,      
en pallet americano con 140 cajas cada uno.
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