
VINO TINTO ROBLE

“PROVIDENCIA”

CABERNET SAUVIGNON

FICHA TÉCNICA

Tinto Roble 100 % Cabernet Sauvignon,con10 meses en 
barrica.
Elaborado con una fermentación controlada a baja 
temperatura.
Se aconseja consumir este vino antes de los cuatro años 
desde su elaboración. 
Es de color rojo cereza con matices violáceos en los bordes, 
de capa alta. Muy presente la grosella negra, picota y 
aceituna negra. Muy intenso en boca, armónico y potente, 
con un final largo y persistente. Destaca su elegancia en 
boca.
Envasamos este vino en cajas de 6 botellas de 75 cl.,      en 
pallet americano con 140 cajas cada uno.
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