
VINO BLANCO JOVEN

“PROVIDENCIA”

SAUVIGNON BLANC

FICHA TÉCNICA

Blanco Joven 100 % Sauvignon Blanc
Elaborado con una fermentación controlada a baja 
temperatura.
Se aconseja consumir este vino antes de los dos años 
desde su elaboración. 
Es de color ligeramente verdoso y muy brillante con 
aromas exuberantes a frutas blancas propios de la 
fermentación. Es muy agradable y marcado en el 
postgusto, con una acidez refrescante.
Esta uva es cultivada en todo el mundo, un acierto seguro. 
Envasamos este vino en cajas de 6 botellas de 75 cl.,      
en pallet americano con 140 cajas cada uno.
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